
ZET HET BESTE 
VAN ITALIË 
OP TAFEL



JOUW ITALIAANSE KEUKEN 
VERDIENT DE BESTE KWALITEIT
Buon appetito! Elke dag laat jij je gasten genieten van het echte Italië. 
Je gerechten maak je met vakmanschap, oog voor traditie en vooral veel 
passie. Het zijn meteen ook de waarden van Galbani. Daarom zorgen wij 
ervoor dat jij aan de slag kunt met de beste ingrediënten.

Als gepassioneerde chef en pizzaiolo weet je hoe je de lekkerste 
Italiaanse smaken creëert. Daarom kies je voor producten uit het Galbani 
Professionale-assortiment: die combineren topkwaliteit met efficiëntie 
én gebruiksgemak. Zo heb jij alles in handen om als een echte maestro 
je stempel te drukken in de keuken.

Met het label Passione per la Qualità 
plaatsen we jouw vakmanschap in de 
kijker. Je kunt het bijvoorbeeld aan je 
gevel hangen, of op je site plaatsen. Zo 
weten je gasten meteen dat jij altijd gaat 
voor pure Italiaanse kwaliteit.

	 Werk je uitsluitend met eenvoudige,  
verse en echt Italiaanse ingrediënten en 
kwaliteitsproducten? 

	 Beschik je over een unieke vakkennis 
en ga je creatief aan de slag met 
traditionele recepten? 

Word dan ambassadeur van Passione per la 
Qualità. Zo toon je de passie voor pure 
kwaliteit die we bij Galbani ook koesteren!

WORD AMBASSADEUR VAN  
PASSIONE PER LA QUALITÀ



DE VIER PIJLERS VAN 
PASSIONE PER LA QUALITÀ

	 PASSIE EN PUUR VAKMANSCHAP
	 RESPECT VOOR DE ITALIAANSE TRADITIE
	 KWALITATIEVE INGREDIËNTEN
	 AUTHENTIEKE ITALIAANSE SMAKEN

Passione per la Qualità sluit mooi aan op de missie van 
Galbani: gezonde en smakelijke producten aanbieden die 
mensen dichter bij elkaar brengen. We zijn ervan overtuigd 
dat zuivelproducten de spil vormen van een gevarieerde en 
evenwichtige voeding. Als familiebedrijf zetten we ook in 
op goede eetgewoonten en een gezonde voedingswaarde. 
Bovendien blijven we volop innoveren om te voldoen aan 
nieuwe en groeiende behoeften.

IEDEREEN SAMENBRENGEN ROND LEKKERE EN GEZONDE PRODUCTEN



RIJKE TRADITIE SINDS 1882
Galbani kan terugkijken op een rijke 
geschiedenis. Die begon toen Egidio Galbani 
en zijn vader in 1882 hun eigen handel in 
zuivelproducten begonnen. De passie waarmee 
ze dat deden, leeft vandaag nog altijd in ons 
familiebedrijf. 

DE AUTHENTIEKE 
ITALIAANSE KEUKEN

Al meer dan 140 jaar brengen wij wereldwijd 
het beste van Italië op tafel. We verdedigen dan 
ook een authentieke, pure kookkunst die een 
afspiegeling is van onze herkomst.

RESPECT VOOR DOP

Galbani zet zich ook in voor bescherming 
van authentieke Italiaanse producten, met 
respect voor de DOP: Denominazione di Origine 
Protetta. Dit keurmerk wordt gegeven wanneer 
grondstoffen in een bepaalde regio worden 
geproduceerd en verwerkt, volgens vastgestelde 
– vaak traditionele - processen.

ALLES VOOR KWALITEIT EN 
VEILIGHEID

Bij Galbani zetten we maximaal in op de kwaliteit 
en de veiligheid van onze producten. Daarbij 
staan we niet stil, maar blijven we innoveren om 
ons productaanbod nog beter te maken.

DE OORSPRONG 
VAN ONZE 
KWALITEIT



JOUW PAGINA OP PIZZERIAGALBANI.BE:
We geven je als ambassadeur van Passione per la Qualità meteen  
een plek op www.pizzeriagalbani.be: dat is hét platform voor Italiaanse 
kwaliteitsrestaurants. Trafiek naar deze site wordt actief gestimuleerd via 
Facebook, acties en advertenties. Zo word je makkelijk online gevonden door 
talloze klanten.

PASSIONE PER LA QUALITÀ-ENSEIGNE 
Je ontvangt van ons een stijlvol enseigne dat je aan de gevel van 
je zaak kunt hangen. Zo weten je klanten meteen dat ze bij jou 
moeten zijn voor pure Italiaanse kwaliteit! 

ZO TOON JIJ JE PASSIE 
VOOR KWALITEIT 

PROMOTIEMATERIAAL

PIZZAIOLO HEMD TAFELSETS SERVIETTES

Als ambassadeur van Passione per la Qualità 
kun je rekenen op de nodige commerciële 
ondersteuning. 



DE BESTE PIZZA 
HERKEN JE AAN 
ZIJN FILANT

PIZZAKAZEN De beste pizza herken je aan de filant van z’n kaas, zo 
zeggen de Italianen. En gelijk hebben ze! Kies daarom 
voor de pizzakazen van Galbani Professionale. Die zorgen 
bij het smelten voor prima filant, vormen een perfect 
dekkend laagje én zijn bovendien rijk aan smaak.

 smelt sneller, ideaal voor ovens op lage temperatuur
 verbrandt niet, blijft wit en helder
 prima kwaliteit-prijs verhouding

 smelt sneller, ideaal voor ovens op  
     lage temperatuur

 verbrandt niet, blijft wit en helder
 prima kwaliteit-prijs verhouding

 verse mozzarella in handige blokvorm
 makkelijk te snijden vorm
 zachte en rijke smaak van verse melk
 zowel voor koude als warme bereidingen

 gesponnen kaas
 gemaakt in Italië met 100% Italiaanse melk
 romige smaak, witte kleur
 uitzonderlijke textuur
 hoge dekkracht, smelt langzaam
 bestand tegen hoge temperaturen
 ideaal voor houtovens

 uitzonderlijk smeuïge pizzakaas voor een hoger rendement
 smeltkaas met de ideale filant bij hoge temperatuur – zelfs na koeling en opwarming
 geschikt voor pasta en gerechten uit de oven (lasagne, gratin, zoute taarten ...)

MOZZARELLA GRATTUGIATA

MOZZARELLA PERFETTA MOZZARELLA BLOK

MOZZARELLA JULIENNE

MOZZARELLA FILANTE

ZAK 2 KG

ZAK 1,5 KG

ZAK 1,5 KG  / WORST 2 KG

BAK 2,5 KG PAK 1 KG



DE BESTE PIZZA 
HERKEN JE AAN 
ZIJN FILANT

 typische, Italiaanse rauwe plattelandsham zonder been 
 delicaat aroma en een hartige smaak
 6 tot 8 maanden gerijpt.

 minimaal 18 maanden gerijpt
 de unieke Parma-stempel garandeert Italiaans 

varkensvlees en respect voor het productieproces.

 met pistachenoten en varkensvetblokjes
 lichte smaak van knoflook en specerijen
 licht roze kleur.

 gerold en gekruid mager Italiaans buikspek.

 grofgemalen salami met een pikante, gekruide smaak 
 typische vorm
 sterk gekleurd met rode pepers.

 de authentieke en traditionele salami uit Italië
 een zacht aroma van zwarte peper en knoflook
 fijn gemalen.

 fijngemalen pikante salami
 vaccuüm verpakt
 ideaal voor pizza’s

CHARCUTERIE
Galbani Professionale biedt een charcuterie-assortiment dat synoniem staat voor kwaliteit. Deze producten worden gemaakt volgens origineel recept 
met een zorgvuldige selectie van het beste vlees.

PROSCIUTO CRUDO 5,7 KG

SALAME PICCANTE 900 G

SALAME VENTRICINA PICCANTE 2 KG

PANCETTA 1,6 KG

MORTADELLA 1,5 KG / 4,5 KG

PROSCIUTO DI PARMA 6,5 KG

SALAME MILANO 2,5 KG



VERSE KAZENOok voor verse kazen kan je terecht bij Galbani Professionale. 
Onze Mascarpone wordt met veel zorg bereid in de regio Piemonte-
Lombardia en is een vaste waarde in elke Italiaanse keuken. Onze 
Ricotta verrijkt dan weer ieder gerecht met zijn zachte smaak en 
lichte textuur. Kortom: puur genieten! 

	 dé Mascarpone referentie van de Italianen
	 smeuïge smaak van room en gekookte melk
	 mooie ivoren kleur
	 makkelijk op te kloppen en dus de 		

garantie voor een geslaagde tiramisu

MASCARPONE

het geliefde alternatief van de Italianen voor room 
een verse, romige smaak in combinatie met een licht korrelige textuur 

voor zoute en zoete, warme én koude culinaire bereidingen 

RICOTTA

POT 500GR

POT
1,5 KG 

POT
250 G 

POT
1,5 KG



De verse mozzarella van Galbani Professionale maakt elk gerecht zoveel rijker. Verwen je klanten met de 
heerlijke smaak van verse melk en room, een vloeiende smelttextuur én een witte, heldere structuur.

	 mini mozzarella bolletjes, handig om te 	
doseren en klaar voor gebruik

	 zachte en rijke smaak van verse melk 
	 soepele en zachte textuur 
	 voor een mooie garnering van alle 		

gerechten

	 de favoriete mozzarella van de Italianen
	 de bol is hét traditionele formaat van mozzarella
	 zachte en rijke smaak van verse melk
	 soepele en vloeibare textuur

	 mozzarella met romige kern
	 rijke melksmaak
	 geproduceerd in Italië
	 ideaal voor antipasti en koud op pizza

MOZZARELLA MINI MOZZARELLA BOL

MOZZARELLA BURRATA

VERSE MOZZARELLA’S

EMMER 1 KG - 125 X 8 G

	 unieke verse mozzarella met natuurlijke 	
melkfermenten

	 de bol 80 g is de ideale portie voor één 	
persoon

	 zachte en rijke smaak van verse melk
	 soepele en vloeibare textuur

MOZZARELLA BOL
EMMER 1 KG - 12X80 G

ZAKJE 125 G

	 de eerste mozzarella in handige sneetjes van 
25 g, klaar voor gebruik

	 perfect voor koud en warm gebruik
	 100% lactische fermenten: pure melksmaak 

die smelt in de mond

MOZZARELLA FETTE FRESCE
EMMER 1 KG - 40X25 G

POTJE 150 G

	 100% bereid met buffelmelk
	 rijke en unieke smaak
	 onmiskenbaar hét ingrediënt voor nog 		

meer verfijnde recepten
	 ideaal voor salades, voorgerechten en om 	

pizza mee af te werken

MOZZARELLA DI LATTE  
DI BUFALA BOL ZAKJE 125 G



SPECIALITEITEN
Galbani Professionale staat voor meer dan mozzarella alleen. 
Ontdek ons veelzijdig assortiment aan Italiaanse kazen. Ga aan de 
slag met de onmetelijke rijkdom van deze kazen en neem je klanten 
mee op een onvergetelijke culinaire trip naar Italië!

 de pittig pikante Gorgonzola
 stevige textuur, makkelijk om in blokjes te snijden

 DOP kaas uit Lombardije 
 smeuïge en fruitige pasta
 lekker op zich, maar ook verwerkt  

in een gerecht
 smelt heel makkelijk

  de creatie van Egidio Galbani uit 1906
  zachte en romige smaak
 heerlijk als  persoonlijke toets voor je gerechten

GORGONZOLA PICCANTE DOP

TALEGGIO ESTERO DOP

 BEL PAESE

GA AAN DE SLAG 
MET DE RIJKDOM 
VAN ONZE KAZEN

1/8 STUK  1,5 KG

2,2 KG

2,5 KG

 de authentieke Gorgonzola DOP uit Lombardije 
 zachte en romige textuur, perfect voor sauzen, 

risotto, pasta’s ...
 en makkelijk te smeren 
 één van de beroemde ‘4-kazen’ in pasta en pizza 

recepten

GORGONZOLA CREMOSO DOP 1/8 STUK



 22 tot 24 maanden gerijpt
 1/8e van een kaaswiel

  pikante harde schapenkaas 
  kaas voor pasta carbonara

 geraspte Italiaanse harde kaas
 type parmezaan

PARMIGGIANO REGGIANO

PECORINO ROMANO

GRAN GUSTO RAPE

 harde kaas van koemelk met een fruitige smaak
 DOP kaas

GRANA PADANO DOP 1/8 STUK  4,5 KG

1/8 STUK

1/8 STUK

ZAK 1 KG



GALBANI ASSORTIMENT

Mozzarella Perfetta 
2.5KG - 38368

Mozzarella Mini 
1KG - 90554

Gorgonzola Cremoso 
1.5KG - 90529

Mozzarella Fette 
Fresce 40 x 25G - 

99495

Gorgonzola Piccante 
1.5KG - 14796

Mozzarella bol 
12 X 80G - 99456

Taleggio Estero Dop 
2.2KG - 91596

Mozzarella bol
 125g - 99477

Bel paese 
2.5Kg - 90655

Mozzarella di Bufala 
125g - 92519

Parmigianno regiano 
1/8 - 91745

Mozzarella Buratta 
150g - 134715

Grana Padano 
1/8 - 90455

Peccorino 
1/8 - 91127

Gran Gusto Rape 
1 KG - 92647

Mozzarella Julienne 
1.5KG - 90557

Mozzarella Grattugiata 
2KG - 113373

Mozzarella Blok 
1 KG - 90544

Filante Julienne 
1.5 kg - 90578

Filante blok 
2 kg - 90577

PIZZAKAZEN

VERSE MOZZARELLA’S

SPECIALITEITEN

VERSE KAZEN

CHARCUTERIE

Mascarpone 
500g - 90560

Ricotta Galbani  
250g - 14767

Ricotta Galbani 
1.5KG - 90567

Ricotta Vallelata 
1.5KG - 90930

Jambon Campagnolo 
5.75KG - 15199

Jambon de Parme  
6.5kg - 15203

Mortadella Sovrana 
4.5KG - 14983 
1.5KG - 91185

Pancetta  
1.5KG - 14882

Ventricina Piccante 
2KG - 91242

Milano 
2.5KG - 90598

Salami Piccante 
per pizza 900G - 

91219

Philippe Tricoli
+32 471 81 56 88
Philippe.tricoli@lactalis.be

Gino Cacopardo
+32 476 43 00 98

gino.cacopardo@lactalis.be


